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HAZIRLAYAN ONAY 
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Görsel ve Duyusal 
Kontroller 

HAMMADDE KABUL 
-1- 

KKN 1 

KARKAS DEPOLAMA 
-2- 

0-40C 

KKN 2 

(Baharat, üretim tarihi ve skt 
kontrolü, ambalaj kontrolü, analiz 
sertifikası kontrolü) 

İADE EDİLİR. 

(Et Deposunun günlük 
sıcaklık kontrolü yapılır) 

(Et, merkez sıcaklık ölçümü, koku ve görsel 
kontrol, kesim rapor kontrolü, araç sıcaklık 
ve temizlik kontrolü) 

BAHARAT DEPOLAMA 
-3- 

O-ÖGP 

ATIK 
O-ÖGP 

SON ÜRÜN DEPOLAMA 
-7- 

0-40C 

KKN 3 

ET PARÇALAMA-SÖKÜM 
VE KEMİK SIYIRMA 

-4- 

 

 KKN 

OÖGP 

(Son Ürün Deposunun günlük sıcaklık 
kontrolü yapılır) 

KEMİKSİZ ETİN KIYMA 
HALİNE GİTİRİLMESİ 

-5- 

AMBALAJLAMA 
-8- O-ÖGP 

O-ÖGP 

O-ÖGP 

KARIŞTIRMA 
-6- O-ÖGP 

BAHARAT 

SEVKIYAT 
-9- 

KKN 4 (Her sevkıyatta araç sıcaklık kontrolü 
yapılır) 


