EL YIKAMA TALIMATI

1. AMAGC

Ellerden kaynaklanabilecek bulasmayi engellemektir.
2. SORUMLULAR

Mutfak Personeli

3. UYGULAMA

v Is baslangicindan once, is gegislerinde

v Tuvaletten ciktiktan sonra,

v' Mutfak disina ¢ikip girdikten sonra,

v’ Sigara ictikten sonra,

v Para, gazete, kalem v.b. dokunduktan sonra,
v Kirli ekipmanlarla temas ettikten sonra,

v Cig gidalara dokunduktan sonra,

v' AJiza, buruna, saclara dokunduktan sonra,
v Aksirip, 6kslrduikten sonra,

v" Eldiven takmadan 6nce,

Eller, asagida belirtildigi sekilde yikanmalidir.
1. AKAN SU ALTINDA KiRi AKITILIR.

2. BIR MIKTAR “DEZENFEKTANLI SIVI SABUN” iLE,
OVUSTURULARAK IYICE YIKANIR.

3. TIRNAK ARALARI TIRNAK FIRGASI iLE iYICE TEMIZLENIR.
4. DURULANIR.

5. MUSLUGU KAPATMADAN ONCE ELLER KAGIT HAVLU iLE
KURUTULUR.

6. MUSLUK KAGIT HAVLU iLE KAPATILIR.

7. BIR MIKTAR " DEZENFEKTANLI EL JELi " IiLE ELLER
OVUSTURULUR. HAVADA KURUTULUR.

HAZIRLAYAN ONAY
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